
M E N U  D I  N A T A L E  2 0 2 6  

Antipasti misti della casa:
Lingua salmistrata con salsa verde

Pulled di Cappone in Saor con uvetta e pinoli
Radicchio marinato e speziato

Zucca in agrodolce
Polenta e Cotechino col cren

Sfogliatina di patate, carciofi ed Asiago dop

Risotto Vialone Nano alla rapa rossa, 
crema di burrata e pistacchi

Millefoglie Emiliana con ragu bianco di cortile
e carciofi

Crema di Zucca con crème fraîche, semi di zucca 
ed erba cipollina

Reale di Vitello arrosto con il suo fondo
Patate al forno e Verdura cotta

“Macafame” della tradizione con crema 
alla vaniglia e arancia

 
Caffè e distillati

Vini Cantina B. Bartolomeo compresi

Adulti € 60 
Menu Bambini (dai 3 anni in su) € 30 

(Lasagne al ragu - Vitello arrosto con patate - Dolce)

Prenotazioni allo  0445 872919
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